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=

CARRA

&
K-NATA
VERDEJO

Il Uva: Verdejo

&
CARRAMIMBRE
VERDEJO

Uva: Verdejo

& VIno Blanco

12
CHMBRE

D.O. 8l D.O.
BLANCO RUEDA RUEDA
DE LA
CASA
22'00€ 22'00€C 22'00€

& & &
S-NAIA MARQUES MARQUES
SAUVIGNON DE RISCAL DE RISCAL
BLANC } VERDEJO SAUVIGNON
BLANC
Uva: aiseiien || Uva: Verdejo Uva: Sauvignon
Sauvignon Blanc y y Viura Blanc
D.O. ' D.O. (SN* Do,
RUEDA RUEDA Sl RUFDA
24'00C 24'00¢C 26'00¢C
.
I 2 -~ o
RAMON JOSE FINCA LA
BILBAO PARIENTE COLINA
/I \ EARLY VERDEJO VERDEJO
I\ HARVEST
, \ VERDEJO Uva: Verdejo niinal Uva: Verdejo
Uva: Verdejo
I || D.O._ D.O. D.O.
... RUDA RUEDA RUEDA
-24'00C 25'00C 26'00C
';?'M‘;
& g g
JAVIER BELANDRADE OZU
SANZ \ Y LURTON DE OTAZU
MALCORTA CHARDONNAY
Uva: Verdejo Uva: Verdejo Uva: Chardonnay
Malcorta
. 4po. D.O. D.O.
ﬁ RUFDA RUEDA NAVARRA
alen 26'00C 80'00C : 2200¢.
VINO
DEL ANO
& & A |\
MARTINEZ ANAHI MUGA"

LACUESTA SEMIDULCE &

Uva: Malvasia,
Sauvignon Blanc,

el

VINO
RECOMENDADO

d

Uva: Viura,
Malvasia y
Garnacha Blanca

Uva: Viura Tempranillo Blanco § =
D.O.Ca. D.O.Ca. g D.O.Ca.

1. ¥ RIOIA RICJA m RICJA

ey om0
& & &
875 M FINCA VIUDA VIUDA NEGRA
CARBONERA NEGRA VILLAHUERCOS

LAS
LEVANTADAS

Uva:
Tempranillo
Blanco

Uva: Chardonnay

oo

Uva: Viura,
Malvasia y
Tempranillo Blanco
D.O.Ca.

DA N RIOJA

24'00¢€C

_ D.O.Ca.
R RIOA

= 1 46'00€
i 115L 92'00€




) v@
MATEO LOPEZ .
CRISTOBAL
ACBILL O Uva: Chardonnay

Uva: Tempranillo Uva: Albillo

Blanco %TOHQIQ/\S DE
MALAGA

D.O.Ca. D.O. -
Q\OJ/\ R)lBE@A D"'L Uva: 2 meses en
& DUERO barrica.
: 25'00€
40'00C - 30'00C 1.5L 50'00<C
& & &
EL LA TERRAS
POLVORETE REVELIA MANCAS
EMIL IO GODELLO
MORO EMILIO Uva: Albarifio,
MORO Treixadyra, Godello
== Uva: Godello - == Uva: Godello — :)I(_;freura
SN DO. A DO v wess /AL DO
rovesiel [| DIER/O | sevill F| BIERZO | = - MINO
& & &
CUNQUEIRO LAUDES SENORIO
IIT MILENIUM DE RUBIOS
GCODELLO
Uva: Treixadura, Uva: Uva: Albarino
Godello, Albarifo, Albarifio
Loureiro y Godello
D.O.P. D O.P. s QT AS
RIBEIRO RIBEIRO e DATXAS
30'00€ g 36'00C . 25'00€
),
) & "
SANTIAGO MAR DE TERRAS
RULZ FRADES GAUDA
Al BARINO AL BARINO Uva: Albarifio,
Loureira Blanca,
: Uva: Albarifio Uva: Albarifio >~ Caifio Blanco
e D.O. %'P/'\f‘
M= 2 RIAS JAAS 3TAS
S= | BAIXAS g OAUAS fj BADXAS
et e i ONIE 36'00C
26'00€ f arisrROs 0,5 22'00¢C i 36'00C

=\ | 1,5L 52'00C 1,5L 72'00€ 1,5L 72'00€

e, @ v@
COBELLO COBHLO CUVEE DE O
e SOBRE LIAS COBHLO
Godello Uva: Godello

Godello Avmcm 2

D.O.
JTAS
BAIXAS

D.O. § @ Do.
VAL DEORRAS , &
| 46'00¢

-~ 32000 SN 1 100

& & &

MATSU OSSIAN MAURO

"L A JEFA" BODEGA CODELLO
PAGO DE

CARRAOVEIAS

Uva: Verdejo

Uva: Malvasia
Uva: Godello

D.O.
V.1, CASTILLA
Y LEON

75'00€

D.O. |
_ V.I. CASTILLA
0SSIAN NEESSN

45'00€ D 62'00¢

D.O.
TORO




B D 4
SRANCSY

LA VIEILLE

ATOUR FERME TATOUR
ARDECHE BLANC CHABLIS
Uva: Uva: Bourbolenc, U
Chardonnay Garnacha Blanca, Chardonnay
AOC o onsene AOC
ARDECHE d ORIGEN CHABLIS
i€ 2 FRANCIA FRANCIA
25'00C 23'00C 46'00C
.- &
7, JUVE CAMPS
% < ESSENTIAL
LOUIS ROUX PERE PURPURA
TATOUR & FILS B
POUILLY- CHASSACNE KR  uvs: Macabe
FUISSE MONTRACHE! | Xaretlo, Parellada
g?‘n’:;'donnay g\tgg;'donnay D.0. CAVA
——_ | AOC - ORIGEN Q| Crianza: 25 meses
ity - i CHABLIS FRANCIA de media en botella
o EOANCTA sobre sus lias.
= 6000 140'00€ ml 26'00C
-’
PACO MAR DE JUVE CAMPS
Y LOLA FRADES RESERVA DE
BRUT BRUT LA FAMILIA
NATURE BRUT NATURE
Uva: Albarifio \  Uva: Albarifio e e
p.o. RIAS ) po. RTAS i
BAIXAS BAIXAS L S D0 CAVA
e SToacy o S Crianza en cavs
botella. e:nvejecimiento con las e in dis 36 reses:
lias hasta el deguelle. .
J 40'00€ | 44'00C 36'00C
& & g
GRAMONA [ GRAN JUVE PIERRE
INNOBLE & CAMPS GOBILLARD
BRUT NATURE BRUT GRAN BRUT RESERVE
CUVEE 319 RESERVA ER CRU
Uva: 25% Pinot norr,
Uva: Xarel-lo Uva: Xé;i;s{-/l?\ gg";’o I\Cﬂf;zﬁgnay,
D.O. A %
CORPINNAT oo

D.O. _
CHAMPAGNE

Crianza:compuesto
de tres afiadas:

Crianza:
Crianza minima

LN 50% de 2018
52'00¢ 66'00C 66'00¢
& &z <
MOET PIERRE LOUIS
CHANDON GOBILLARD ROEDERER
BRUT CUVEE BRUT
[MPERTAL PRESTIGE PREMIER

Uva: 30 % Pinot Noir, foa. 4
70 % Chardonnay

Uva: Pinot Noir, Uva: Pinot Noir

Pinot Meunier,

Chardonnay
D.0 " CRIAMPAGNE CHAMPAGNE
CHAMPAGNE P el

Crianza: 4 afios en
rimas y 6 meses en
botella.

'} Crianza: de 36 2 48
meses en botella.

f 80'00€ 78'00€ 110'00€
hotd <, & &
"s' POL ROGER DOM LOUIS
81  BRUT RESERVE PERIGNON ROEDERER
* 1‘\.‘ Uva: Pinot Noir, CRISIAL
A Pinot Meunier, Uva: Chardonnay,
Chardonnay Uva: Chardonnay, Pinot Noir
D.O. a Pinot Noir e D.O.
CHAMPAGCNE B\ CHAMPAGNE

Crianza: 42 meses

D.O. |
CHAMPAGCNE

Il Crianza: 8 afios.

' Crianza: 8 afios de
maduracion en cavas
y 8 meses de reposo
tras el deguelle.

de envejecimiento
en bodega

| subterranea a

< 7 33 metros.

g 90'00€C 420'00€C

R S 440000



&
ROSAE
ARZUAGA

| Uva: Tempranillo

Garnacha

D.O.
RIBERA DEL

D.O. - DUERO
SIHRIRAS ROSADO il |
Dk MACAGA  "DE LA |
il  25'00€ CASA =
N\ 150 5000¢ 22'00€ Y 25'00C
g ‘l & m D
MARQUES AMADOR | RAMON
DE RISCAL MEDRANO . BILBAO
- VALERIA A% EARLY
Uva: Tempranillo, / ROSE HARVES T
Viura, Garnacha
y Malvasia Uva: 50%
W Garnacha, Uva:
a. 30%
%ngJA . |Tempranillo, ','\ EEs s
Crianza: fermenta| [ 20% Viura. ®- 3 DO.Ca.
entre 14°C y 16°C .0.Ca. Bl
logrando fru)f[osidaa. %loocj A meuwmi RIOJA
22'00C 22'00€ |. ‘ 3
VINO

vcé vo
MARGUES DE =\ NABAL

, MURRIETA ROSE
(g;?n;gﬁ? I PRIMER AL | Uva:
B ROSE ?fﬁ"ﬁ? 85% Tempranillo,
D.O. Uva: Mazuelo % 10% Garnacha,
RIOJA 5% Albillo
e . D.O.Ca. D.O.
Muga> 2200C - RIOJA RIBERA
m_GNUM - B DL DUERO
y 4400C L@ 50'00€ gy 2400c

LA VIEILLE SAINTE GERARD
FERME ROSE MARGUERITE @, BERTRAND
ROSE SYMPHONIE ~ [®\ COTE DES

ROSE | A ROSES
Uva: 40% Cinsault, Uva: Grenache, \ Uva: Gamacha,
40% Gamacha Tinta, <\ Cinsault, Rolle, .. Syrah, Cinsault
20% Syrah Syrab .f' L onsen
| Origen |Og /KRIC,I A [ FD/\N(\ 1A
FPANCTA 38'00C
il MAGNUM
S 2300€ 2\ 15 76'00C
&
v EOSENTIAL > GORILLARD
MIRAVAL PINOT NOIR ROSE

COES DE
PROVENCE

Uva: Cinsault,
Garnacha,
Syrah y Rolle
Origen

FDAI\IC,TA
42'00€C

MAGNUM
151

Uva: Pinot Noir

p.o. CAVA

Uva: Pinot Noirr,
Chardonnay y
Pinot Meunier

D.O.
CHAMPAGNE

PR DE LA
CASA

Crianza:
3 12 meses de
media en botella.

| 34'00C

] 84'00C 4 70'00€
DS n < &
e MOET | Lours LAURENT
@ CHANDON ROEDERER PERRIER
g \ BRUT IMPERIAL BRUT VINTAGE CUVEE
i  ROSE ROSE ROSE
Uva: Pinot Noir, Uva: Pinot Noir, Lo Uva: Pinot Noir
p e "
o Do. CHAMPAGNE
C|_[.AMDAGNE CHAMPAGNE Crianza: 4 anos
| Crianza: de 36 a 48 B Crianza: 4 afios en minimo en botella
| mesesenrimaen [ . | bodegaseguidade en la bodega.
dh .| las cavas. Louts ROEL 6 meses de reposo.

120'00€ d 150'00€ 160'00€




e & &

A LAN VINA RAMON
Vino Tinto CRIANZA I1ZADI BILBAO
A Uva: CRIANZA CRIANZA
m Tempranillo Uva: Uva:
y Mazuelo Tempranillo Tempranillo
I_Z_)).O.Ca. D.O.Ca. D.O.Ca.
RIOJA v 2RIOJA WONB‘“““ RIOJIA
g | Crianza: [ZAD] Crianza: Crianza:
| 14 meses en W 14 meses | —i"-”l» 14 meses en
g barricas de roble en barricas e barricas de
TI NTO francés y americano, de roble roble americano
|__)|_ L A 9 meses en botella. francés y '
CASA 22'00€ m——— g
2200€ 0'5L 12'00€ 22'00€ O3l 1200C

mwmf_
§ woreselisen
1 Raes L
=il D.O.Ca.

- XRg

b i::-;-mmmuz:a‘

<

&

&

AMADOR VINA MARTINEZ
MEDRANO ALBERDI LACUESTA
[ ERIRA CRIANZA CUVEE
Uva: 85%
Uva: Tempranillo Uva: Tempranillo Tempranillo,

D.O.Ca.
RIOJA

Crianza: Crianza
de 9 meses en
roble francés.

VINA AJ.BERDI

E EIOJA

D.O.Ca.
RIOJA

Crianza:

8l 24 meses en

barricas de roble
americano.

30'00€

Vnitie

10% Graciano,
5% Mazuela

" p.0.ca. RIOJIA

Crianza: 24 meses

enbarricas de roble
americano.

22'00€

) Vs, &
MUGA RAMON VIUDA NEGRA
CRIANZA BILBAO NUNCA JAMAS

Uva: Tempranillo,
Garnacha Tinta,

| Graciano y Mazuelo

D.O.Ca.
RIOJA

MARQUES
DE RISCAL

V&

Uva: Tempranillo
y Graciano

RIOJA

E. LIMITADA
Uva: Tempranillo
D.0.ca. RIOJA

Crianza:14 meses
en barricas de roble
francés.10 meses

v@m

MARQUES DE

MURRIETA
RESERVA

Uva:86% Tempranillo,
8% Graciano,
4% Mazuelo,
2% Garnacha

sl D.0.Ca.

Uva: Tempranillo
D.o.ca. RIOJA

Crianza: en diferentes
barricas de roble
francés buscando

Crianza: 24 meses en botella. .| complejidad aromatica.
| en barricas de roble ' '
=% | artesanas. 26'00€ 26'00€
MAGNUM MAGNUM
191 1,5L
52'00€C 52'00C

RE

SERVA

Uva: Tempranillo y
Garnacha Tinta

\ IO)/\

Crianza: 24 meses RIOJA vaﬁ Crianza:36 meses
- Y !

en barrica de roble Crianza: 21 meses Uit1 Anual € robEe americano

francés. de 4 afios de edad

40'00¢C

<

en barricas de roble
americano.

42'00€

v@“

media.

-

v@ M

LAN REMELLURI RODA I
A MANO RESERVA RESERVA
Uva: Tempranillo, Uva:Tempranillo, Uva:

Mazuelo y Graciano

D.O.Ca.
RIOJA

Crianza: 7 meses

REMELLUI

Graciano y Garnacha

D.O.Ca.
RIOJA

e,
RODA I

RESERVA

95% Tempranillo,
5% Graciano

DOCa

ol Berea:deroble grlantza:2grianza e Crlgnz_a. 1% mes;s
francés + 6 meses eentre Uy - < en a}rr|cas° e roble
en roble nuevo 21 meses. 3 2 francés, 50% nuevas
del Caucaso y 50% de un vino.
46'00€ 50'00€

?@M

&

|so00€

&

MUGA CORTDJO LOS EL PICARO
ESERVA AGUILARES Uva:
Uva: Tempranillo, . | /\“/ >O } Tinta de Toro
Gamacha, Graciano, ESI J INO D.O.
Mazuelo Uva: Pet Verdot |ORO
D.O.Ca. D.0. SIERR/ | Crianza:
M RIOJA DE MAL A (‘\_,\ quinta parte
it gﬁ?f : , » N del vino
”’*é“” Crianza: Crianza de | PeoElEpm Cri . envej 3
it : i, rianza: jece
«me 26 meses en b:amcas S 12k ses.en meses en
- de roble francés —— barricas dej
francés Allier. roble francés.
56'00€C 38'00€ 25'00€



L e

™ francés.

TOMAS POSTIGO
ANO

<

PAGOS DE
VALCERRIN
10 MESES
Uva:

§ Tempranillo

D.O.
RIBERA
DEL

N DUERO

Crianza:
10 meses en barrica

i de roble francés.

22'00C

&
PROTOS
O MESES

Uva: Tinta del Pais ¢

D.0. RIBERA
DEL DURRO

Crianza: 9 meses
en barricas nuevas
y de un ano de

| roble francés.

 25'00C

o 9
CONDADO
DE ORIZA
RESERVA
Uva:

A\ Tempranillo

D.O.

LIBERA

DFL
DUERO
Crianza: 24
meses en barricas
de roble frances y
americano +12
meses en botella.

30'00¢

&
EMILIO
MORO
VENDIMIA

SHLECCIONADA
Uva: Tempranillo

D.0. RIBERA
DEL DUERO

Crianza: Crianza en
barricas de roble

40'00C

<
ARZUAGA
CRIANZA

Uva: Tempranillo y

Cabernet Sauvignon £

D.0. RIBERA
DEL DUERO

Crianza:

= .| 16 meses en

barricas de roble
francés y
americano.

42'00C
1'SL 84'00€

&
TOMAS
POSTIGO
3ER ANO
Uva: Tinto Fino,

Cabemet Sauvignon,
Merlot, Malbec

D.0. RIBERA
DEL DUERO

Crianza: 12 meses
en barricas de roble
francés.

60'00€

CARRAMIMBRE

)
e
[4GODE LOS CAPELLANE

T
e
PAGO DE LOS CAPELLANES
_X‘é';“.(’f‘&"
1

PAGO DE
(AR B:»\OVE]M

| meses en botella.

| 24'00€

&
CONDADO
DE ORIZA
CRIANZA
Uva: Tempranillo
y Mazuelo

p.0. RIBERA
DEL DUERO |

BRESALSO
Crianza: 14 meses |
en barricas nuevas de
roble americano y 9

2 |
CARRAMIMBRE |
CRIANZA

Uva:
90% Tinta del Pais, §
10% Cabernet '
Sauvignon

D.o. RIBERA
DEL DUERO

Crianza: en barricas
de roble americano.

28'00€C

<
PAGO DE LOS

CAPELLANES
ROBLE

Uva: Tempranillo

b

Carmelo Rodern

|

D.O.
RIPERA
DEL DUERD

Crianza:

5 meses en
barrica de roble
franceés.

30'00¢€

Uva: Tinto Fino
D.0. RIBERA
DEL DUERO
Crianza: 12 meses
en barricas de roble
francés y americano
de grano fino, y 3
meses en botella.

38'00¢

@
PAGO DE LOS
CAPELLANES
CRIANZA
Uva:

Tempranillo

p.0. RIBERA
DEL DUERO

Crianza: 12 meses
en barricas de roble.

45'00

<

ROBLE
Uva:
Tempranillo

DO.

RIBERA
DEL
DUERO
Crianza: 4

meses en barrica
de roble francés.

25'00€

&
CARMELO

RODERO
9 MESES

Uva: Tempranillo

D.O.
RIBERA
DEL-DUERO

Crianza:

9 meses en barrica
de roble francés
de 225 litros de
capacidad.

28'00¢C

&
NABAL
CRIANZA

Uva:
Tempranillo

D.0. RIBERA
DEL | DUERO
Crianza:

14 a 16 meses en
barrica nueva de

& ] roble americano y

francés.

j 38'00C

DE BURGOS

A Uva: Tempranillo

p.0. RIBERA

\ DEL DUFRO

| Crianza: 16 meses
. en barrica de roble

nuevo francés de

. grano fino y afinado

12 meses en botella.

<,
MALLEOLUS
FMILIO MORO

\ Uva:

Tinta Fina

p.0. RIBERA
DEL DUERO

Crianza:18 meses
en barricas de roble
francés Allier.

64'00€C

v@”

PAGO DE MAURO

CARRAOVEJAS |

CRIANZA . _‘I-."’a- ,

empranillo

Uva: Tinto Fino, D.O.

Cabemet Sauvignon, — AAC r

Merlot ’ 7R ¥ |U k(%\Nm_UJ\

IS45)

D.0. RIBERA MAURO .

DHE. DUERO | Crianza:15
s | MESES €N

Crianza: 12 meses barricas de

en barricas de roble roble francés

francés y americano. gl Y americano.

68'00€ - 66'00C



(M)

MARQUES b MURRIETA

ESTATES & WINES

MEJOR

VINO DEL MUNDO ——
2"
ANADA 2010

&

MARQUES DE
MURRIETA
CASTILLO
YGAY

Uva: Tempranillo

y Mazuelo

 D.0. RIOJA

Crianza: 30 meses

americano + un
minimo de 36 meses
en botella.

1540'00€ 680'00€
ano 2010 ano 2012

WIE@A&SH@HMA

&
MACAN
Uva: Tempranillo
D.O.

RIOJA

Ml Crianza:12 meses PIN"TIA
| en barricas de

PINTIA

Uva: Tinta de Toro

TOPQ

Crianza: 12 meses
en barricas de
roble francés y

S # M roble americano. <O 207

120'00<C

&
ALION
Uva:
Tinto Fino

5§ D.0.RIBERA
—4 DEL. DUERO

ot Crianza:12 meses
_ en barricas nuevas |-
oy sl y usadas'

N 140'00€

&

DE PINGUS

\\)TOJ/\ Uva:
Uva: Tinto Fino
oo Tinta de Toro D.0. RIBERA

DEL DUERO

Crianza:

18 meses
jugando con un
ensamblaje de
barricas francesas
usadas.

M 80'00€

= D.O.
: | 1ORO
Crianza:
12 meses
jll en barricas de
roble francés y
americano.

80'00C

&
ARZUAGA

RESERVA
ESPECIAL

Uva:
90% Tempranillo,
10% Cabernet

&

GRAN
RESERVA
904

Uva: 90%
Tempranillo,

..... 1 SaUVi’Q)’_“%}FD/\ 10% Graciano
D.0. RIBER 0. RIOJA
DH. DURRO i

Crianza:
=7 48 meses en

Crianza:

.| 24 meses en

-] barricas de roble
nuevo francés

120'00<C

americano.
125'00¢

=5 _
gran tinode madera.

PSI DOMINIO

barrica de roble

americano.

110'00C

&
VEGA SICILIA

VALBUENA
o0 ANO

Uva: Tempranillo

p.0. RIBERA
DEL DUERO

Crianza:16 meses en
barricas nuevas de
roble americano y

iil | francés, 4 meses en

barrica envinada y
finalmente 4 meses en

260'00€C

&
FLOR DE
PINGUS

Uva:
Tempranillo

D.O.
RIBERA DEL
DUERO

Crianza

18 meses

en barricas de
roble frances.

240'00€

PINGUS
@

<
MAURO
VS

Uva: Tempranillo

p.o.\V. .
CASTILLA
Y LEON

Crianza: 26 meses
en barricas de robl
francés.

110'00<C

Paseo Maritimo Rey de Espafa - 29640 Fuengirola - Tel. 95247 96 16




