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wx \Vino Blanco

BLANCO
DE LA CASA
3/8 9'00€
3/4 16'00C

\ BILBAO
BLANC

Uva: Sauvignon
Blanc

D.O.
RUEDA

20'00€

&
EL PERRO
VERDE

Uva: Verdejo

ANAHI

Uva: Malvasia,

D.O.
RIOJA
17'00€

SAUVICNON [

MONTICO
VERDEJO

Uva: Verdejo

SEMIDULCIH

Sauvignon Blanc,
Tempranillo Blanco

VINA
ESMERALDA

+ - Uva: Moscatel,
. Gewdlirztraminer

©

CARRAMIMBRE

VERDEJO

Uva: Verdejo
D.O.
RUEDA

18'00€C

<
RAMON

\ BILBAO

VERDEJO
Uva: Verdejo
D.O.
RUEDA
18'00€C

0,5L 11'00C
1.5L 36'00C

<
JOSE

PARIENTE
VERDEJO

Uva: Verdejo

I\UI- DA

22'00€

<
MUGA

Uva: Viura,
Malvasia y

Garnacha Blanca

0.

s | D.
Mageo 0\

20'00C

1,5L 36'00C - 5L 42'00C

MARQUES
DE RISCAL
§ VERDEIO

| RUEDA
19'00€

-
ﬁ | 3/8 11'00€C

7 o
MARQUES
DE RISCAL
SAUVIGNON

weeie | DLANC

iz Uva: Sauvignon

@7 Blanc

PJE DA

&

BELANDRADE
Y LURTON

Uva: verdejo
D.O.
RUEDA

70'00€C

<

875 M FINCA
CARBONERA

Uva: Chardonnay

8{()m RIOIA

TXACO
MARQUES DE
RISCAL

Uva: Hondarrabi y
Zuri

‘.Ill |L||~, D.O. )
GETHERIAKO
I XACOLINA

22'00€



@

CLOE JABEGA MALAVIA

Uva: Chardonnay

D.O Uva: Uva: Chardonnay
T Pedro Ximénez 70%

SIERRAS DI

MALAGA

y Moscatel 30%

Dﬁ RRAS DE
Uva: 2 meses en L EIRIKAD
barrica. |V/\| /\(_;/\

20'00C -"" 20'00€ 20'00C

. 4 DO,
maravisl M JAS

& &
EL LA
POLVORETE REVELIA
EMILIO GCODELLO
MORO tMlLlO
MORO
Uva: Godello Uva: Godello
D.O. D.O.
i | CIER70
" 40'00C
4 1.5L 80'00C

& & &
LAUDES SANTIAGO MAR DE
RUIZ FRADES

ALBARINO

Uva: Albarifio
D.O.
RIAS

| BAIXAS

ALBARINO

Uva:
Albarifio
y Godello

Uva: Albarifio

=== |Dop.

RIBEIRO :
32'00C

} 0,5 19'00€C

_f} 32'00€ 1.5L 64'00C

< &
TERRAS FEFINANES
GAUDA IIT
Uva: Uva:

BISU orere Alberifi

- Li:}—.:“é Blanca,

Caifio Blanco
D.O.

= RIAS

B BAIXAS
32'00€

D.O.
DTAC DATVAC
RIAS BAIXAS

&
MATSU
"LA JEFA"

AZU

&
OTAZU
CHARDONNAY

Uva: Malvasia Sauwgnon Blanc Uva: Chardonnay

D.O. D.Oo. D.O. _
[ORO NAVARRA NAVARRA
OTAZU
40'00€ 20'00€C 22'00€C
& & &
OSSIAN TOMAS MAURO
Is( DDEC POSTIGO GODELLO
‘f\( J() | )I
SARRACOVEIAS A
Uva: Verdejo Uva: Godello
Uva: Verdejo
D.O.
Y LEON Y LEON
m 55'00C 80'00€C




#l Crianza: de 36 a 48

POUILLY
FUM
PRELUDE

Uva: Sauvignon
Blanc
AOC

POUILLY
FUME
FRANCIA

40'00€C

CHABLIS

Uva:
Chardonnay

AOC
CHABLIS
FRANCIA
42'00€

&,

JUVE CAMPS
FSSENTIAL
PURPUIRA

\ Uva: Macabeo,
\ Xarel'lo, Parellada

p.o. CAVA

Crianza: 25 meses ¥
de media en botella [
sobre sus lias.
25'00C

3/8 14'00€

&
JUVE CAMPS
RESERVA DE
LA FAMILIA
BRUT NATURI
Uva: Macabeo,
Xarel-lo, Parellada

p.o. CAVA

Crianza: en cavas
durante un minimo
de 36 meses.

32'00€

<

MOET
|(%‘[I;IL/B\INDON
[MPERIAL
Uva: Pinot Noir,
Pinot Meunier,
Chardonnay

CHAMPAGNI

meses en botella.

85'00€C

<

POL ROGER
BRUT RESERVE
Uva: Pinot Noir,

Pinot Meunier,
Chardonnay

D.O. b S
CHAMPAGNE
Crianza: 42 meses
de envejecimiento
en bodega
subterranea a

33 metros.

20'00€C

GERARD
BERTRAND

NN RCS
COTE DES

ROSES

Uva:
Sauvignon Blanc

p.o. FRANCIA

5 A

LOUIS BERNARD
TATOUR DEFAIX
POUILLY- CHABLIS
FUISSI GRAND
Uva: CRU
Chardonnay Uva:

AOC ay Chardonnay
CHABLIS I
FRANCIA =l FRANCIA
60'00€C 52'00€C

D0,
4 I"‘.

i RANC L

& &

MAR DE CREMAN
FRADES DE

BRUT BOURGOGNE
NATURI BRUI

Uva: Albarifio Uva:

D.0. RIAS Chardonnay,
BAIXAS oot ol

Crianza: en botella D'g;, e
a12-13°Cy QANCIA
envejecimiento con las Crianza:

lias hasta el degtelle.
40'00€

16 meses de crianza.

36'00€

B

< <

PIERRE COLLET
GOBILLARD BRUT
RUT RESERV!

Ml

1R CRU

Uva: 25% Pinot noir, Uva: 50% Meunier,

50% Chardonnay, 30% Chardonnay,

25% Meunier 20% Pinot Noir

po. D.O. N

CHAMPAGN CHAMPAGNE
@DE LA Crianza: un minimo

¥ CASA de 3 afios de crianza.

60'00€ 95'00€C

& &

PIERRE LOUIS

GOBILLARD ROEDERER

CUVEE | BRUT

PRESTIGE i PREMIER

Uva: 30 % Pinot Noir, & a2 Uva: Pinot Noir

70 % Chardonnay

D.O.
CHAMPAGNE

D.O.
CHAMPAGNI

Crianza: 4 afios en
rimas y 6 meses en
botella.

10'00€C

<

LOUIS
ROEDERER
CRISTAL
Uva: Chardonnay,
Pinot Noir

\ D.O. o

| CHAMPAGNI
Crianza: 8 afios de
maduracién en cavas
y 8 meses de reposo
fras el degtelle.

DOM
PERIGNON

Uva: Chardonnay,
Pinot Noir

D.O. )
CHAMPAGNE

Crianza: 8 afos.

400'00€  430'00€



Uva:
Tinto Fino
| D.O

| RIBERA

DEL
DUERO

<
MUGA

\ Garnacha

|D.O.
RIOJA
18'00€
MAGNUM

GERARD

@ BERTRAND

' COTE DES
ROSES

|\ Uva: Gamacha,
Syrah, Cinsault

po.
FRANCIA
| 26'00€

 MAGNUM 15L §

i ma 4 52'00C
<
SSENTIA|

\ Uva: Pinot Noir
\ p.0. CAVA

Crianza:
8| 12 meses de
media en botella.

30'00€C

<
LALLIER

BRUT

Uva: Pinot Noir,
y Chardonnay

Crianza:
envejecimiento en
antigua bodega
de guarda.

100'00€C

Uva: Viura,

JUVE CAMPS
PINOT NOIR

CRAND ROSE M

D.O.
CHAMPAGNE

uskoeversil 6 meses de reposo.

<
| ROSAE
. ARZUAGA

. Uva: Tempranillo

' i D.O.
| RIBERA DE
ROSADO = DUERO
DE LA CASA Sl 22'00C
. ! MAGNUM
3/8 9'006 ’ . '15L
3/4  16'00C e 44'00C
2 1 1.
MARQUES

DE RISCAL
Uva: Tempranillo,
A Viura, Garnacha
| y Malvasia

D.O.

1 RIOJA

| Crianza: fermenta
| entre 14°C y 16°C,
logrando frutosidad.

18'00C
MAGNUM

RAMON
BILBAO

Uva:

% RICIA

18'00€C

MAGNUM
15l

o) 151 3600C | = ey 36'00C
& g
VICTORIA CHIVITE
JOSE == LAS
PARIENTE FINCAS

Uva:
Uva: Gamacha, Garnacha,
Tempranillo y Tempranillo
Vognier D.O.
3
ILII DA RIBERAS
20'00€C
MAGNUM

; 15L

24'00€ 40'00C

'x

MIRAVAL CHATEAU
CLITES DE SAINTE
PROVENCI MARGUERITE
Uva: Cinsault, / Uva: Grenache,
Garnacha, \ Cinsault
Syrah y Rolle / \ D.O.
40'OOC 40'00€
MAGNUM a5  MAGNUM
15L Eess (1,50
80'00€ 80'00€
m
& L 8 @
PIERRE « MOET
GOBILLARD |@ CHANDON
ROSE & BRUT IMPERIAL
I ROS

Uva: Pinot Noir,
Chardonnay y
Pinot Meunier

Do,
CHAMPAGNE

({ DE LA
W CASA

Uva: Pinot Noir,
Pinot Meunier,
Chardonnay

po.
CHAMPAGNE
Crianza: de 36 a 48

‘ wt meses en rima en
Im“"“ | las cavas.

3 65'00C 110'00€C
< &
LOUIS LAURENT

ROEDERER
BRUT VINTAGE
ROSE

Uva: Pinot Noir,
y Chardonnay

PERRIER
CUVEE
ROSE

Uva: Pinot Noir
D.O. ]
CHAMPAGNI
Crianza: 4 afios

minimo en botella
en la bodega.

D\.\O. .
CHAMPAGNI
Crianza: 4 afios en
bodega seguida de

150'00€ 160'00€




& e &

LAN VINA RAMON

CRIAN IZADI BILBAO

Uva: <

Tempranillo Uva: Uva '

y Mazuelo Tempranillo

bo. D.O.p Tempramllo
IOJA > URIOJA WNM 3

Crianza: ADD] Crianza: Cr|anza

14 meses en T 14 meses ===l 14 meses en

barricas de roble «w gn barricas e harricas de

francés y americano, de roble roble americano.

9 meses en botella. i francés y

18'00€ americano. 18'00€

<

LOPEZ DE VINA RAMON
HArRO - ALBERDI BILBAO,
SAN VICENT CRTAN/A [MITADA

[ I A
DE LA

AN TERD A

Uva: Tempranillo
p.o. RIOJA
Crianza:14 meses

Uva: Tempranillo y Uva: Tempranillo

Mazuelo

YTrYIA ,D 0. T A en barricas de roble
3 gr%r;z.akml }':'u;ses . TEFes, 19 Treses
: : botella.
de crianza en barricas | Crianza: - ' -t
I nuevas y de segundo 24 meses en 24'00€
¢ uso de roble francés |l barricas de roble MAGNUM
¢y del Este y hungaro. g americano. 15L
20'00€ 46'00C

e 20'00C
\ —

<
Ny N

.y
MARQUES DE
MU[?RIETA
Uva:86% Tempranillo,
8% Graciano,

4% Mazuelo,
2% Garnacha

&
MR

7 A

Uva: Tempranillo
p.o. RIOJA

Crianza: en diferentes
barricas de roble

Uva: Tempranillo,
Garnacha Tinta,
Graciano y Mazuelo
DO,

francés buscando : D.O.
¥ complejidad aromética. Ef Crianza: 24 meses 2TOIA
- n barricas de roble
' f‘“‘“’%‘“ 25'00€ Lt :nesg-,lg: e Crianza: 21 meses
MAGNUM - en barricas de roble
15L 32'00C americano.

3/8 18'00C 36'00C

Y o®
LAN VINA

A MANO gl /ARDANZA
Uva: Tempranillo, IKESEIKVA

Mazuelo y Graciano Uva: Tempranillo y
D.O Garnacha Tinta

JJOJA D.O.

YT A

MARQUES
DE RISCAL

b s
A=

Crianza: 7 meses
en barrica de roble ﬂg iﬁ % Crianza:36 meses en
francés + 6 meses roble americano de 4

Crianza: 24 meses
en barrica de roble

francés. en roble nuevo o | afios de edad media.
del Caucaso. e

40'00€ 42'00C - 48'00€C

2 e &

JABEGA MALVAJIO BOCATINTA

HUER uva:
55% Tempranillo Uva: Cabernet Uva: Merlot,
40% Cabernet Sauvignon y Syrah y Cabemet
Sauvignon y 5% Syrah Sauvignon
Petit Verdot. D.O. D.0. STERRAS
D.O. | . : T
LN W LI Crianza: 15 meses Crianza:
e~ VIALALA en barrica de roble 2 meses
<‘;__> ‘ francés, hingaro y en barricas
Crianza: 20 meses 5 s
jABEGA  ©en acero inoxidable. americano. roble francés
22'00€ 22'00€

- 22'00C

<
MAURQO

Uva:
Tempranillo

D.O.

.I'\v"’ .

Y LE

Uva: Petit Verdot

ON

D.O.. A Aean '
Crianza:15
Crianza: meses en
15 meses en barricas de
barricas roble roble francés
francés Allier. y americano.

60'00C 60'00€




<

&
FINCA
RESALSO

Uva:
Tempranillo
D.O.

Crianza: 4
meses en barrica
de roble francés.

20'00€

)
HITO

Uva: Tempranillo

(armelo Roder

Crianza:
™ Crianza en barrica
de roble francés.

20'00€

<
EMILIO
MORO

Uva:Tinto Fino

D.0. RIBERA
EL DU

Crianza:

12 meses en
barricas de
roble frances
y americano.

35'00€
1'SL 70'00€C

&
8000 MARQUES
DE BURGOS

Uva: Tempranlllo

| || (B i,

Crianza: 16 meses
en barrica de roble

nuevo francés de il
grano fino y afinado

OMAS POSTIGE
AN

REGANTIO EL PICARO
VIEJO i
Tinta de Toro
Uva: Syrah y D.O.
Merlot ) =N
p.o. VINOS D Crianza:
LA )| quinta parte
del vino
envejece 3
Crianza: en botella meses en
en la bodega de barricas de
rianza 12 meses. roble frances.
22'00€ 20'00C

<
PROTOS

Uva: Tinta del Pais

D.O. !-
DI .:| Bl

Crianza: 9 meses
en barricas nuevas
y de un afo de
roble francés.

20'00€C

g
CARMELO
RODERO

Uva: Tempranillo

D.0. RIF
H

Crianza:9 meses
en barricas de roble
francés y 3 meses
en botella.

24'00€C

&
AR

Uva:
Tempramllo

D.O. |
DI

Crianza:

14 a 16 meses en
barrica nueva de
roble americano y
francés.

36'00€

&
TOMAS
POSTIGO

\ Uva Tlnto F|no
Merlot, Malbec y
Cabernet Sauvignon.

p.0, RIBER/

Crianza:
12 meses en

<
CARRAMIMBRE

Uva Tempranlllo
Cabernet
Sauvignon
DO.
H
Crianza: 4
meses en
barricas de
roble.

18'00€

<
CONDADO
iy
Uva: Tempranillo
y Mazuelo

p.o. RIB}

.;'.;:':... E-DUER
au"}.
N,

Crianza: 14 meses
en barricas nuevas de
roble americano y 9
meses en botella.

20'00€C

i’
&
CONDADO
DE ORIZA
Uva
Tempranillo
DO L\
DEL!
Crianza: 24
meses en barricas
de roble frances y
americano +12
meses en botella.
26'00€

ARZUAGA

( . y \ i\’ .;.-.\
Uva: Tempranillo y
Cabemet Sauwgnon

D. o. |
H J|

Crianza:

16 meses en
barricas de roble
francés y
americano.

40'00€
1'5L 80'00€C

<
s gl et

A Uva:
Tinta Fina

| p.0.RIBI

Crianza: 18 meses
en barricas de roble

2000 12 meses en botella. | ?aﬂ'ic‘a de roble francés Allier.
42006 50'00€ 60'00€
& <
PAGO DE INURRIETA
SADUEY B0 B G0

Uva: Tinto Fino,
Cabemet Sauvignon,

7 Merlot
S| oo R/
PAGO DEL DUER
CARRADVEJAS .
Crianza: 12 meses
en barricas de roble
francés y americano.

Uva: Merlot, Graciano,
Cabemet Sauvignon,
Garnacha y Syrah

D.0

Crianza: 14 meses
en barricas de roble
francés y americano.

20'00€



& V)
M) MARQUES DE
MARQUES o MURRIETA R

ESTATES a WINES

YGAY
= Uva: Tempranillo
g v Mazuelo
R D.0. RIOJA
¥ Crianza: 30 meses
en barricas de roble
americano + un

minimo de 36 meses
en botella.

800'00€

MEJOR
VINO DEL MUNDO

2020

MACAN PINTIA

Uva: Tempranillo Uva: Tinta de Toro

D.O. DO.
RIOJA [ORO
Crianza:12 meses PINTIA Crianza: 12 meses
en barricas de “= | en barricas de
roble americano. mansi | roble francés y
——— | americano.

10'00€ - 100'00€

<

VEGA SICILIA
& VALBUENA
ALION S0 ANO

Uva: Tempranillo

Uva: p.o. RIBERA
Tinto Fino DEL DUERO

Crianza: 16 meses en
barricas nuevas de
roble americano y

. | francés, 4 meses en
barrica envinada y

= finalmente 4 meses en
= gran tinode madera.

230'00€C

p.0. RIBERA
4 DEL DUERO
Crianza:12 meses

en barricas nuevas |-
y usadas.

130'00€

& =

200 PSI DOMINIO FLOR DE
MONGES DE PINGUS PINGUS
RIOJIA S

Uva: Tinto Fino Uva: _

4 Tinta de Toro D.0. RIBFRA Tempranillo
. H. DUERO 2 —
& 10RO P RIBERA DH
Crianza: LR DUERO
18 meses
. 12 meses iuaando con un Crianza
l en barricas de e 18 meses

ensamblaje de
barricas francesas
usadas.

70'00€C

en barricas de
roble francés.

210'00€

roble francés y
americano.

80'00C

<
MAURO

VS

ARZUAGA
JESERVA
ESPECIAI
Uva:

90% Tempranillo,

1 10% Cabernet
Sauvignon

D.o. RIBERA
OEL. DUERO
1 Crianza:24 meses

_ | en barricas de roble
g nuevo francés

110'00€

Uva: Tempranillo

D.o. V.I.
CASTILI
Y LEON

Crianza: 26 meses
en barricas de roble
francés.

100'00€C
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