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SpecialitATen ¥

Gazpachuelo [Typisches Gericht von Malaga] [AUF ANFRAGE] [min. 2 personen] - Pro Pers. 18'00

Fisch “Rotefia” Art [Exklusiv in Fuengirola]
Ofen Fisch

Fisch auf Grill mit Kohle

Fisch “Salz Art”

Fisch “Espalda Art” [Gegrillter Fisch]

Tintenfisch

Gegrillter Fisch

Languste oder Hummer mit Eiern und Kartoffeln

Reis v@

Reis minimum 2 personen
Preis pro person

“Paella” Reis mit MischMeeresfrichte 14’00
und MischFleisch
Gemiise-Paella 14’00

“Paella” Reis mit Fisch und Meeresfriichte 16’00

Nudeln “a la Banda Art’ 1400
Reis “a la Banda Art” 14’00
Schwarzer Reis 16°00

Klebreis mit iberischem Schweinefleisch 15'00

Suppen &

Meeresfriichtesuppe 9'00
Glas Kalte Gemiisuppe [Gazpacho] 600
Kalte Gemiisuppe [Gazpacho] 8’00
Salmorejo mit Schinken und Ei 900
Zucchini- und Kiirbiscreme 8'00
Kalre Vorspeisen +Z

Spanische Schinken “Joselito” 2700
Kasebrett mit Quitte 18'00
Avocado mit Meeresfriichten 14’00
Meeresfriichte- und Frucht-Timbale 15°00
mit Marinera-Sauce

Lachstatar mit Avocado 19'00
Sardellen in Essig mit kartoffeln 1400
Sardellen und Sardellen in 18’00
Essig mit Salmorejo

Txangurro -Kuchen [Seespinne] 18°00
Rote Riesengarnelen Tatar 24°00

&

[min. 500 grs.]
[min. 500 grs.]

Kg 5500
Kg 5500

[min. 500 grs.] Kg 5500
[min. 500 grs.] Kg 5500
[min. 500 grs.] Kg 5500
[min. 500 grs.] Kg 5200
[min. 500 grs.] Kg 5500
[min. 500 grs.] Kg 15000
17 Reis Seemannsart 16'00

18 Weiler Reis mit Tellmuscheln und Gamelen 18'00

19 Reis mit Teufelskrabbe 18'00
20 Reis mit Thunfisch und Tintenfischringe 1800
21 Reis mit Hummer 2800

22 Reis mit Rote Riesengarnelen [Kg 180€] +1000

23 Reis mit Languste [Kg 150€] +10°00
Salate 4

38 Griiner Salat 8'00

39 Gerdsteter Paprikasalat 900

40 Tomatensalat mit Knoblauch und Salmorejo 900
41 Hausgemachter Salat 1000
42 Roter Thunfisch oder Lachs-Poke 16°00

Reis, Wakame-Algen, Avocado, Karotten, Cashewnlisse,

Zwiebel
43 Warmer Spinatsalat 14'00
mit Speck, knusprigem Camembertkése

und Erdbeervinaigrette

44 “Ponderosa” Salat 14'00
Kopfsalat, Kirschtomate, Garnelen, Ananas,
Ziegenkase, Joghurt SoRe und Balsamico-essig

45 Chefsalat 14’00

Kopfsalat, Knusprige Hahnchen, Speck, Croutons,
Ziegenkase und Joghurt Softe

46 Russischer Salat mit Bullet Thunfisch 14’50
und Gamelen
47 Meeresfriichtesalat 14’50

48 Tomate mit Bullet Thunfisch oder Sardellen 18'50
oder Thunfischbauch mit Salmorejo

49 Spinatsalat mit rotem Thunfisch,
Parmesankase, Piquillo-Paprika
und Honig-Senf-Sauce

18'50

BROT UND BUTTER AUF ANFRAGE DES KUNDEN
KOSTEN PRO EINHEIT 1°50
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HEeiBe VORspEiSEN +

Wiirzige Kartoffeln 8'00
Gegrilltes Gemiise 1400
Gebratene Auberginen mit Honig 1200

Gebratenes Gemiise und Fisch mit Ei 16’00

Garnelen Pi-Pil SoRe 12°00
Gedampfte Muscheln oder mit 14°00
Marinara-Sauce

Spaghetti mit Meeresfriichten 14’50

Verschiedene Thunfischkroketten mit 1400
Meeresfriichten, Kabeljau und Tintenfisch

in seiner Tinte

Rihrei mit Meeresfriichten met Gulas, 1500
Garnelen und Lachs

Artischocken mit Garnelen und Schinken 16’00

Oktopusbein im "Ponderosa"-Stil 2100
Garnelen in Knoblauchdl 2800
Meeresfrichte &
Venusmuscheln 1400
Keilschale 18’00
Pilgermuscheln [Einheit] 3’50
Jakobsmuscheln [Einheit] 4'00
Franzdsische Austern Nr. 2 [Einheit] 5'25
Languste [100 grs.] 15°00
Hummer [100grs.] 14’00
Rote Riesengarnelen [100 grs.] 18’00
Kaisergranat [100 grs.] 16’00
Garnelen aus “Garrucha” [100 grs.] 16’00
Gegrillte oder Gekochte [250 grs.] 28’00
Garnelen

Gebratener oder
Gegrillrer Fisch @
Sardinen 750
Gebratener Tintenfisch 11°00
Gebratene Sardellen 11°00
Sardellen mit Zitrone 14’00
Gebratene kleine Tintenfische 11°00
Fritierter Tintenfisch 1600
Gebratene Rotbarbe 1400
Fisch in Marinade 11°00
Gebratene Rosada mit Ali-Oli 1400
Gegrillte Rosada mit Beilage 14'00

Gebratene Gamnelen mit stiR-saurer Sauce 14’00

Gegrillte Seezunge 23'00
Seezunge Meuniere 23'50
Lachs nach Ponderosa-Art 19°50
Mit Spargel, Kartoffelpiiree und Teriyaki Solte

Lachs mit Creme Art 19'50
Kabeljau im "Ponderosa“-Stil 2100
Roter Thunfisch auf dem Barbecue  24'00

oder Grill
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GenieBen Sie &
Thunfisch

Roter Thunfischspiefd im [Einheit] 10’00
Houssaine-Stil
Spinatsalat mit Roter Thunfisch, 18'50

Parmesankése, Piquillo-Paprika,
Kirschtomaten und Honig-Senf-Sauce

Roter Thunfisch-Tartar mit Avocado 21’00
Roter Thunfisch-Carpaccio 2200
mit Parmesan

Roter Thunfisch-Tataki mit Sesam 22'00
Roter Thunfisch auf dem Barbecue  24°00
der Grill

Gegrillte Roter Thunfischrippen  [Kg] 5500
"Morrillo" von Roter Thunfisch  [g] 14000

zum Salz

Gegrilltes oder &

BBQ-Fleisch

Ochsenburger [250 grs.] 16’50
Entrecote mit Beilage [350/400 grs.] 24'00
Rinderfilet 2700
T-Bone-Steak [Kg] 55'00
Iberisches Schweinefleisch mit 16'50
karamellisierten Zwiebeln mit Px

Iberisches Schweinefleisch mit 17'50

Schinken und Mojo Picon
Schweinerippchen mit Barbecuesauce 18'00

Gegrilltes Hithnchen 12’50
SAUCEN 7

Mayonnaise 100 111 Pilze 2'50
Ketchup 100 112 Argentinischer 2'50
Aloli 2'50 Chimichurri

Pfeffer 250 113 Curry 2'50
Sherry 2’50

kinder Ment %
Hihnernuggets 950
Rindfleisch Burger 9'50
Fisch-Stécke 11’50
Spaghetti 9'50
Pizza 1150
Hiihnerbrust 13'50
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