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Especialidades de la Casa &2

Gazpachuelo [Plato tipico de Malaga] [POR ENCARGO] [min. 2 personas]  Por Pers. 18'00

Pescado a la Rotefia [Exclusivo en Fuengirola]

Pescado al Horno

Pescado a la Cana

Pescado a la Sal

Pescado a la Espalda

Calamar de Potera

Pescado a la Barbacoa

Langosta o Bogavante con Huevos y Patatas

ARROCES @ Minimo para dos personas

Precio por Persona

Paella Mixta 14°00
Paella de Verduras 1400
Paella de Pescado y Marisco 1600
Fideos a la Banda 1400
Arroz a la Banda 14°00
Arroz Negro 16°00
Arroz Meloso de Secreto Ibérico 1500
Sopas 4

Sopa de Marisco 900
Vaso de Gazpacho 600
Gazpacho Andaluz 8'00
Salmorejo con Jamén y Huevo 900
Crema de Calabacin y Calabaza 800
de la Huerta

EntranTES FRiOS 72

Jamon de Bellota “Joselito” 2700
Tabla de Quesos con Membrillo 1800
Aguacate con Frutos del Mar 14'00
Timbal de Marisco y Fruta con 15°00
Salsa Marinera

Tartar de Salmén con Aguacate 19°00
Boquerones en Vinagre con 14'00

Patatas Reja

Matrimomnio de Anchoa y Boqueron 1800
en Vinagre con Salmorejo

Pastel de Txangurro 1800
Tartar de Carabineros 2400

[min. 500 grs.] Kg 5500
[min. 500 grs.] Kg 5500
[min. 500 grs.] Kg 5500
[min. 500 grs.] Kg 5500
[min. 500 grs.] Kg 5500
[min. 500 grs.] Kg 5200
[min. 500 grs.] Kg 5500
[min. 500 grs.] Kg 15000

17 Arroz Marinera [Caldoso] 16'00
18 Arroz Blanco con Coquinas y Gambas 18'00
19 Arroz con Centollo 18'00
20 Arroz con Atin y Calamares 18'00
21 Arroz con Bogavante 28'00
22 Arroz con Carabineros [Kg 180€] +10'00
23 Arroz con Langosta [Kg 150€] +10'00
Ensaladas 4
38 Ensalada Verde 800
39 Ensalada de Pimientos a la lefia 900
40 Tomate Picado con Ajo y Salmorejo 900
41 Ensalada de la Casa 10°00
42 Poke de Atin Rojo 0 Salmén 16'00

Arroz, Alga Wakame, Aguacate, Zanahortias, Anacardos,
Cebolla

43 Ensalada Templada de Espinacas 14°00
con Bacon, Queso Camembert Crujiente
y Vinagreta de Fresas

44 Ensalada Ponderosa 14°00

Lechuga Variada, Tomate Cherry, Langostinos, Queso de
Cabra, Pifa, Salsa Yogurt y Vinagre Balsamico Glazé

45 Ensalada del Chef 14'00

Lechuga Variada, Pollo Crujiente, Bacon, Picatostes,
Queso de Cabra y Salsa Yogurt

46 Ensaladilla Rusa con Melva 14’50
y Langostinos

47 Salpicon de Marisco 14'50

48 Tomate con Melva o Anchoas o 18’50

Ventresca con Salmorejo

49 Ensalada de Espinacas con Atin Rojo, 18'50
Queso Parmesano, Pimientos del Piquillo
y Salsa Mostaza con Miel

7; PAN Y MANTEQUILLA A PETICION DEL CLIENTE
&4 COSTE POR UNIDAD 1’50



50
51
52
53
54
55
56
57

58

59
60
61

62
63
64
65
66
67
68
69
70
4
72

73
74
75
76
77
78
79
80
81
82
83
84
85
86

87
88
89

Entradas Calientes

Patatas Brava 8’00
Parrillada de Verduras 1400
Berenjenas con Miel 12'00

Fritura Tierra y Mar con Huevo Campero 16'00

Langostinos Pil-Pil 1200
Mejillones Marinera o al Vapor 14'00
Espaguetis Frutos del Mar 14’50

Croquetas Variadas Marinera de Atun, 14'00
Bacalao y Calamar en su Tinta

Revuelto Marinero con Gulas, 15’00
Langostinos y Salmén

Alcachofas con Gambas y Jamén 16°00
Pata de Pulpo a la Ponderosa 2100
Gambas al Ajillo 28'00
MaRiscos 7

Almejas 14'00
Coquinas 18'00
Conchas Finas [Unidad] 3'50
Zamburifias [Unidad] 4’00
Ostras Francesas N°2 [Unidad] 5'25
Langosta [100 grs.] 15°00
Bogavante (100 grs.] 14'00
Carabineros [100 grs.] 18’00
Cigalas [100 grs.] 16°00
Gambas de Garrucha (100 grs.] 16°00
Gambas Plancha o Cocidas  [250 grs.] 28’00
de Fuengirola

Pescado Frito o Plancha
Espeto de Sardinas 7’50
Jibia Frita 11’00
Boquerones Fritos 1100
Boquerones al Limén 1400
Calamaritos Fritos 1100
Calamares Fritos 16'00
Salmonetes Fritos 1400
Pescado en Adobo 11’00
Rosada Frita con Ali-Oli 1400
Rosada Plancha con Guarnicion 1400
Gambas Fritas con Salsa Agridulce 14’00
Lenguado Plancha 2300
Lenguado Meuniére 23’50
Salmoén a la Ponderosa 19'50

Con Esparragos Trigueros, Puré de Patatas y Salsa Teriyaki

Salmén a la Crema 19'50
Bacalao Ponderosa 2100
Atin Rojo a la Barbacoa o Plancha 24’00
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Atuneando

Pinchito de Atin Rojo
al Houssaine
Ensalada de Espinacas con Atlin Rojo,
Queso Parmesano, Pimientos del
Piquillo, Tomate Cherry y Salsa
Mostaza con Miel

Tartar de Atiin Rojo con Aguacate 2100
Carpaccio de Atin Rojo con Parmesano  22°00

[Unidad] 10°00

18'50

Tataki de Atin Rojo con Sesamo 22'00
Atun Rojo a la Barbacoa o Plancha  24°00
Costillas de Atin Rojo [Kg] 5500
a la Barbacoa

Morrillo de Atin Rojo a la Sal [Kg] 140°00
CARNES v@

A |a Brasa o Plancha
Hamburguesa de Buey [250 grs] 16'50
Entrecot con Guarnicién  [350/400 grs.] 24'00
Solomillo de Ternera 2700
Chuletén de Vaca Madurada [Ka] 55'00
Secreto Ibérico con Cebolla 16’50
Caramelizada al Px

Pluma Ibérica con Jamén y 17'50
Mojo Picon

Costillas de Cerdo con 18'00
Salsa Barbacoa

Pollo Asado 12’50

Salsas @

Mayonesa 100 111 Champifiones 2'50
Ketchup 100 112 Chimichuri 2’50
Ali-Oli 2'50 Argentino

Pimienta 250 113 Cumy 2'50
Jerez 2'50

MenU Infantil 42

Nuggets de Pollo 950
Hamburguesa de Ternera 9'50
Palitos de Rosada 11’50
Espaguetis 950
Pizza 11’50
Pechuga de Pollo 13’50



